
T R I S  D I  A N T I P A S T I

P R I M O

Insalata russa Levante
  Insalata di mare tiepida con verdure

croccanti spadellate
Salmone marinato alla barbabietola

Quadrucci in brodo di gallina, funghi
pioppini e la sua polpetta di gallina

Panettone classico di nostra
produzione con zabaione 

al Franciacorta / Mascarpone

Rana pescatrice con cavolo nero
saltato in olio cottura

Cappone ripieno

MENÙ PRANZO
DI NATALE 

S E C O N D O  A  S C E L T A

D O L C E

25 DICEMBRE 2024

€ 6 5 / bevande escluse



B I S  D I  A N T I P A S T I

P R I M O
Vellutata di zucca con taleggio in cubi e

pane arrosto al rosmarino 

Panettone classico di nostra
produzione con zabaione 

al Franciacorta / Mascarpone

Tortino di carciofi e patate con
croccante di pane Mimmo al pecorino

MENÙ PRANZO
DI NATALE 

S E C O N D O

D O L C E

€ 6 5 / bevande escluse

25 DICEMBRE 2024

P R O P O S T A  V E G E T A R I A N A

Melanzane cotte al forno a legna con
mousse al quartirolo , melograno e

mandorle tostate 
Hummus di ceci con olio EVO e nocciole

Piemonte Igp ‘Traversa’


