
 

 

 

MENU DEL PRANZO AI COLLI 

 

I  piatti  “Bistrò”  

Avocado Toast AI  COLLI   

Uova al l ’occhio di bue su toast d i  pane integrale con hummus di ceci,   
avocado e insalata baby leaf .  
€13  

La Cæsar Salad ai  Coll i   

Insalata iceberg,  pollo  cotto a bassa temperatura,  scaglie  di  Grana Padano  
e crostini  d i  pane,  salsa Cæsar.  
€15  

          La nostra bowl      
Base di cous cous in salsa teriaki  con  r icc iola marinata,  
cavolo croccante,  avocado,  hummus di  ceci.  
€16  

          I l  c lassico d’estate   
Vitel lo in cottura cbt in salsa tonnata  
e semi di  rafano su insalat ina.  
€18  

 

 

I  Piatt i  di Stagione        

Paccheri  b iodiversi   
Paccheri  del Past if ic io Agricolo Mancin i a i  tre  pomodori,   
San Marzano,  datterino e ramato mantecat i  al  Parmigiano Reggiano 30 mesi.  
€14  

Risotto Ai Col l i    
Risotto mantecato al l ’ol io EVO Val d i  Mazara,  
pesto di basi l ico e crudo di gambero.  
€18  

Nero di seppia  
Tagl iol ini  fatti  in casa al  nero di seppia,   
stracciatel la d i  burrata e zest  di  l ime.  
€16  

 

 

 

 
 



 
 
 

 
 

Tendenze 

          Dal pescato del giorno     
Pescato del g iorno scottato sul la pe lle,  
con cous cous  al le  verdure e guazzetto di cozze.  
€28  

Polpo d’estate    
Insalata d i polpo,  la sua maionese  in quenelle ,   
pisel l i  di  s tagione e patate.   
€22   

Fusion    
Fi lett ini  d i  r icc iola mar inata con insalata d i cavolo croccante  
in salsa verde chimichurri  e  crumble di quart irolo lombardo.   
€22  
 

 

 
Le Focacce del golf ista 
(da  impasto art ig iana le a d a lta  idrataz ione ,  
lunga l iev i taz ione con b iga da l  nostro  l iev ito madre)  

 
Putting-green 

Pinsa croccante con mortadel la del  Presìdio ai  p istacchi  
e mousse di r icotta a l  pepe . 
€12  

Fade 

Pinsa croccante con culaccia di  prosciutto crudo di Parma,   
ci l iegine di mozzarel la  di  bufala e ol io EVO . 
€14  

Draw 

Pinsa croccante con tartare di gambero rosso di Mazara,   
stracciatel la d i  burrata e granel la d i  pistacchi .  
€16  

Back-Spin   vegan 

Pinsa croccante con humus di ceci ,  insalata di cavolo croccante  
in salsa verde chimichurri  e  nocciole  del  Piemonte.  

€14  
 

 

 

 
 
 



 

 

 

La Pizza a Pranzo ai Coll i  

Progetto Angelina*  
 

 
ANGELINA Fiordilatte  
Passata d i pomodoro,  mozzarel la  f iordi latte di Agerola a l  colte l lo,   
basil ico fresco e ol io extravergine d’ol iva d.o.p.   
€9   

ANGELINA Bufalina  
Pomodoro San Marzano d.o.p. ,  c i l iegine di mozzare lla di  bufala,   
basil ico fresco e ol io extravergine d’ol iva d.o.p.   
€12   

 Possib i l i  aggiunte  cons ig l ia te:  -     O l ive  taggiasche  denocc io late  condite  
-  Alacce d i  Lampedusa (Pres ìd io  S low Food)  
-  Culacc ia  di  prosc iutto  crudo d i  Parma 24 mesi  
-  Salsa  a l la  ‘nduja  d i  Sp i l inga  

 

ANGELINA Mimì®   
Passata d i pomodoro,  mozzarel la  di  bufala e parmigiana di melanzane  
della nonna Lina.   
€15  

ANGELINA Ortolina   
Vellutata di cavolo rosso,  la nostra caponata di verdure di stagione,  champignons d i grotta,  
ruchetta,  f ior i  edul i  e  Olio extravergine d’ol iva del Lago d’ Iseo.  
€13  

 

 

*P i z za  d a  i m p a s t o  a r t i g i a n a l e  a  l u n ga  l i e v i t a z i o n e  c o n  b i ga  e  l i e v i t o  m a d r e ;  s o t t o p o s t a  a  t r a t t a m e n t o  t e r m i c o  p e r  
p r e s e r v a r e  gu s t o  e  p r o p r i e t à  o r ga n o l e t t i c h e  e  r i ge n e r a t a  n e l  n o s t r o  f o r n o .  T e m p o  d i  p r e p a r a z i o n e  8  m i n u t i  c i r c a .  
 
P e r  i n f o :  
h t t p : / / w w w .a n g e l i n a l a p i z za . i t   
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

http://www.angelinalapizza.it/


 

 
TORTE E DOLCI  AL CUCCHIAIO 
 

Pavlova con mousse agli  agrumi    
e  mandarino tardivo di  Ciacul l i*   
*(Pre s ìd io  S lo w F ood )  
€7   

Lemon tart su base di pasta sablè  
con la nostra crema al  l imone  
€7   

I l  cannolo al la s ici l iana di MIMMO  
€7  

Abbin a ment o c ons i g l i at o :   
Z ib ibbo  d i  S i c i l i a  -  C ant in e  A mat o  € 5  

Millefoglie  al la crema pasticcera e  
e  frutta fresca di s tagione.  
€8  

Cheese cake servito  
con salsa a i  frutt i  di  bosco  
€7  

I l  t iramisù d i MIMMO con savoiardi fatt i  in casa  
€8  

Torta t iepida d i noccio le igp P iemonte     
servita con ge lato al  c ioccolato fondente  
€8   

 
IL  GELATO FATTO IN CASA  
 

Gelato al  f iordi latte di  pecora bergamasca  
con crumble di cioccolato  
€7  

Gelato al  f iordi latte con infusione  
di  fave di Tonka servito con miele dei Col l i  
€7  

Gelato al  cioccolato fondente      vegan   
€7  

Gelato ai  p istacchi di  S ici l ia   
€7  

Sorbetto al  l imone e bergamotto      vegan   
€6   

 

  


